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a Artline RAPORT DE INCERCARE

Epoxy Resin TESTARE SENZORIALA A MATERIALELOR iN
CONTACT CU ALIMENTELE

PROBA (testati in doua replici)

DESCRIERE

Proba:
ITAH25000595

Tip de material:
Epoxy resin

REZULTATUL TESTULUI ADMIS

VERIFICARE SI

DATA INTOCMIRE SEMNATURA SEMNATURA

APROBARE

01/11/2025 @ Responsabil zona Benjamin Kraus Manager senzorial Thomas
operationala senzoriala consumator si Laurent

consumator si W neuromarketing
neuromarketing / M
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) Epoxy Resin TESTARE SENZORIALA A MATERIALELOR iN

CONTACT CU ALIMENTELE

I SCOPUL STUDIULUI

Determinarea prezentei mirosului/gustului strain transferat potential de probe catre alimente
prin teste de discriminare senzoriala.

I MATERIALE SI1 METODE

Testul discriminant ales pentru studiu este testul triunghiular bazat pe DIN 10955:2004

e Numarul de evaluatori: 8 (instruiti conform standardului ISO 8586);
o Testul a fost efectuat in cabine de degustare conform standardului ISO 8589;

« Semnificatia rezultatelor = 1%.

I PROBE

Rasina epoxidica - ITAH25000595
* Apa ca simulant alimentar;

Rasina epoxidica - ITAH25000595
e Apa ca simulant alimentar (ca replica).

I PREGATIREA PROBEI

1. Inainte de prepararea simulantilor, proba de testat a fost curatata cu grija cu apa calda si
un detergent slab, fara miros, apoi uscata.

2. Apa a fost utilizata ca simulant alimentar.

3. Simulantul de control a fost obtinut prin punerea apei la 100°C in contact cu proba. Apa a
fost apoi lasata in contact cu proba pana a atins temperatura camerei.

4. Standardul (testul martor) a fost preparat supunand simulantul aceluiasi tratament si
acelorasi conditii de temperatura, cu exceptia contactului cu materialul testat.

5. Pentru ambii simulanti, cel de control si cel standard, apa a fost supusa analizei senzoriale
in pahare.
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CONTACT CU ALIMENTELE

I MODUL DE PREZENTARE A PROBELOR

Probele au fost prezentate evaluatorilor intr-o ordine de degustare cu secvente randomizate, in
pahare codificate corespunzator cu un cod din trei cifre (cod orb): pentru cele doua probe A si
B, ordinea de degustare este specificata avand doua alternative disponibile, 2A si 1B sau 1A si
2B; seturile totale de probe administrate au fost echilibrate tinand cont de secventele posibile
de degustare (ABA, BAB, BAA, ABB, AAB, BBA).

Conform standardului ISO 4120.

I REZULTATE

Pentru a confirma ca nu exista diferente intre simulantii de control obtinuti din probe si
standardul de referinta, mediana intensitatii diferentei nu trebuie sa depaseasca 2, iar numarul
de identificari trebuie sa fie mai mic de 7 din 9. Pentru intensitati mai mari de 2, degustatorul
profesionist trebuie sa indice tipul de miros/gust strain perceput; valori ale ,,a” egale cu 0,01

Scala de intensitate a mirosului/gustului strain
SCALA DE INTENSITATE A DIFERENTEI

0 = Neperceput 1 = Abia perceptibil 2 = Usor perceptibil ' 3 = Diferenta marcata @4 = Diferenta mare

MEDIANA INTENSITATII DIFERENTEI S| NUMARUL DE IDENTIFICARI

Rasina epoxidica - Aspect= 0 Miros= 0 Gust=1 Fara

ITAH25000595 - 1 Nr. de identificari: 6/9 diferenta

Rasina idica -

ITT:;:;::;:_:CEIZ (ca Aspect= 0 Miros= 0 Gust=1 Fara
Nr. de identificari: 5/9 diferenta

replica)

I OBSERVATIE:

Comisia nu a constatat nicio diferenta in niciuna dintre cele doua replici.

Trebuie mentionat ca, desi numarul de identificari este mai mic decat limita de semnificatie, iar
intensitatea perceputa a gustului strain este sub 2, in simulantul aflat in contact cu materialul
apare o nota aromatica usoara, definita de evaluatorii senzoriali drept , plastic”.

Proba este adecvata pentru utilizare in contact cu alimentele.
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